Eierlikortorte
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
80 gr Margarine, 80 gr Zucker, 5 Eier, 200 gr geriebene Halbbitter-Schokolade, 200 gr gemahlene
Haselniisse, 1 Teeloffel Backpulver, 1 Teeloffel Rum, 1 Teeloffel Weinbrand, 1 Pdackchen
Vanillezucker, 2 Becher Schlagsahne, Eierlikor.

Die Vorbereitungen:
Eier trennen und EiweiB steif schlagen.

Die Zubereitung:
-Margarine, Zucker und Eigelb schaumig schlagen.
-Schokolade und Niisse mit Backpulver, Rum, Weinbrand und Vanillezucker unterriihren.
- EiweiB unterheben.

In gefetteter Spring- oder ausgespiilter Silikonform bei 180 Grad 35 Minuten backen und gut
auskiihlen lassen.

Sahne steif schlagen und Boden damit bestreichen. Am Rand einen Dekorand aufspritzen, damit
nichts herunter flieBen kann. Mit dickfliissigem Eierlikor begieBen und servieren.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de


www.sehrlecker.de/index.php?gnr=1770&ueber_id=-4

