Philadelphia-Torte-Ananas-Kokos
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
150 gr Loffelbisquits, 125 gr Butter, 600 gr Philadelphia Doppelrahm, 300 gr Joghurt, 3 Essloffel
Zitronensaft, 1 Pdckchen Tortenguss klar, 75 gr Zucker, 2 Essléffel Rum, 4 Essléffel Kokosraspeln,
250 gr Ananas.

Die Vorbereitungen:
Eine Springform mit Backpapier auslegen.

Die Zubereitung:
Die Loffelbisquits vollstdndig zerbroseln. Butter schmelzen und mit den Broseln vermischen. In die
Springform driicken.
Philadelphia, Joghurt, Rum, Kokosraspeln und Zitronensaft mit einem elektronischen Riihrgerat
vermischen.
Ananas abgiefien, Saft auffangen, abtropfen lassen, 100 ml Ananassaft mit 50 ml Wasser verdiinnen.
Ananas in mundgerechte Stiicke schneiden, Tortenguss, Zucker und verdiinnten Saft aufkochen, unter
Philiadelphia-Creme riihren.
Viertel der Creme auf dem Tortenboden verteilen, darauf Ananasstiickchen, zum Schluss die
restliche Creme in die Springform fiillen.
3 Stunden kaltstellen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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