Eierlikortorte
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
80 gr Butter oder Margarine, 5 Eier getrennt, 100 gr Zucker, 200 gr gemahlene Mandeln oder Niisse,
100 gr geriebene Schokolade, 1 Teeloffel Backpulver, 1 Essléffel Rum, 1 Schnapsglas Eierlikor, 500 ml
Schlagsahne, 1 Pdckchen Sahnesteif, 1 Pdckchen Vanillinzucker, Eierlikor zum Verzieren.

Die Vorbereitungen:
Eine Springform mit Butter und Semmelbrésel einfetten.

Die Zubereitung:
Die Zutaten 1-8 zu einem Teig verarbeiten, in die Springform geben und bei ca. 200 Grad ca. 45
Minuten backen.

BELAG:

Sahne mit Sahnesteif und Vanillinzucker steif schlagen und auf den ausgekiihlten Tortenboden geben.
Mit Eierlikor verzieren.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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