Chocolate Chips Ice Cream
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
300 gr Creme double, 100 gr Zartbitterschokolade, 1 Vanilleschote, 2 Essloffel Schokostiickchen.

Die Vorbereitungen:
Créme double im Topf erwdrmen und die Zartbitterschokolade darin schmelzen. Die Vanilleschote der
Lange nach aufschlitzen und das Mark zur Mischung geben und unterriihren.

Die Zubereitung:

Die Schoko/Creme-Mischung abkiihlen lassen, die Schokostiickchen (z.B. Vollmilchschokolade)
unterriihren und im Tiefkiihlfach zugedeckt rund 4 Stunden kiihlen.
Guten Appetit!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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