gegrillte Schafskdse
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
2 Packungen Schafskase, ca 4-6 Essloffel Olivensl, Salz, Pfeffer, Paprikapulver, Alufolie.

Die Vorbereitungen:
Den Schafskdse aus der Packung nehmen und etwas abtropfen lassen.

Die Alufolie zurechtschneiden: der Schafskase soll hierin eingewickelt werden, also empfehle ich, die
Breite des Schafskdses mal 2 und die Ldange mal 3 oder besser noch 4 zu nehmen.

Die Zubereitung:

Die Alufolienbldtter mit der gldnzenden Seite nach unten hinlegen und in der jeweiligen Mitte je ein
Schafskdse legen. Der Kdse salzen, pfeffern und mit Paprikapulver bestduben. Das Olivenal
ibertropfeln.

Den Kdse als Pdckchen einpacken und auf den warmen Grill legen. Nach ca. 10 Minuten auf jede Seite
ist er fertig.

Natiirlich kann man ihn sich so wiirzen wie man es méchte: Krduter, Aceto Balsamico, Chili, ...

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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