Indische Erbsensuppe
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1 Tasse Wasser, 3 Prisen Salz, 2-3 kleine Dosen Erbsen, sehr fein, 1 | Gemiisebriihe, instant, 1-2
Essloffel Curry, weiBer Pfeffer, 1 Teeloffel Zucker, 3-6 Essloffel gehackte Mandeln, 3-6 Essloffel
Rosinen, 125 ml Sahne, Weiflwein.

Die Vorbereitungen:
Erbsen abgiefien.

Die Zubereitung:
Wasser und Salz aufkochen, Erbsen hineingeben und piirieren. Briihe, Curry, Pfeffer, Zucker, Mandeln
und Rosinen zufiigen.
Alles aufkochen lassen, mit Sahne und Wein verfeinern.l

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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