Feine Hafercrossies
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
200 gr Vollmilch-Kouvertiire, 200 gr weie Kouvertiire, 20 gr Butter, 120 gr gehackte Mandeln, 2
Pdckchen Vanillinzucker, 150 gr Kaslin-Haferfleks.

Die Vorbereitungen:
Butter, Mandeln und Vanillinzucker in einer Pfanne goldbraun résten, abkiihlen lassen.

Die Zubereitung:
Kuvertiire schmelzen (Wasserbad oder Mikrowelle, Vorsicht!ll). Geréstete Masse und Haferfleks
zugeben und gut vermengen. Mit einem Teeloffel kleine Hdufchen auf Pergament oder Alu-Folie
setzen, einige Stunden trocknen lassen.
Einfach und lecker.
Man kann mit der Kuvertire nach Geschmack variieren, nur Vollmilch, Zartbitter, Weil oder

verschieden gemischt.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de


www.sehrlecker.de/index.php?gnr=1534&ueber_id=-4

