Pfefferscheiben auf Obladen
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:

250 gr Mehl, 250 gr Zucker, 125 gr Magarine, 125 gr Kokosraspeln, 100 gr kleingehackte Rosinen, 2,5
Eier, 0,25 Pdckchen Backpulver, 0,5 Teeldffel Hirschhornsalz, 2,5 gr Pottasche in etwas Wasser
auflss., 0,5-1 Essloffel Kakao, 0,5 Teeloffel Pfefferkuchengewiirz.

Die Vorbereitungen:
Alles gut vermengen und eine Nacht im Kiihlschrank ruhen lassen.

Die Zubereitung:
Jeweils 1 Teeloffel voll auf eine runde Oblade setzen und das Blech ab in den Ofen. Nach dem
Abkiihlen mit Schokolade iiberziehen. Halten sich lange und bleiben durch die Kokosraspeln schon

weich.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de


www.sehrlecker.de/index.php?gnr=1524&ueber_id=-4

