Mandarinenquark
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
500 gr Magerquark, 1 Pdckchen Vanillezucker, 2 Dosen Mandarinen, 4 Essloffel Zucker, 4 Teeloffel
Zitronensaft, 25 ml Orangenlikor oder Eierlikér, 2 Becher Sahne, 2 Pdckchen Sahnesteif.

Die Vorbereitungen:
Mandeln in einer Teflonpfanne hellbraun ohne Fett rosten und abkiihlen lassen.
Die 2 Becher Sahne mit Sahnesteif steif schlagen.
Die 2 Dosen Mandarinen abschiitten, etwas Saft aufheben.

Die Zubereitung:
Den Quark mit dem Zucker, Vanillezucker, etwas Mandarinensaft, Zitronensaft, dem Likér und den
Mandarinen vermischen. Anschliefend die geschlagene
Sahne unterheben. In eine Schiissel oder Portionsschalen geben und mit den abgekiihlten
Mandelbldttchen bestreuen.

Guten Appetit!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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