WalnufSbutter
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
250 gr weiche Butter, 200 gr gehackte Walniisse, 5 mittelgroBe Knoblauchzehen, 1 Prise Salz, 1 Prise
Pfeffer.

Die Zubereitung:

Die Knoblauchzehen schalen und fein hacken.

Dann alle Zutaten in eine ausreichend groBe Schiissel geben und mit einer Gabel so lange verriihren bis
eine homogene Masse entstanden ist.

Tipp:

Die Masse in eine hiibsche, mit kaltem Wasser ausgespiilte Form geben und in den Kiihlschrank stellen.
Vor dem Servieren stiirzen, garnieren, fertig.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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