Sopa De Ajo
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
10 Zehen Knoblauch, 0,5 Teeloffel Mehl, 2 Essléffel Butter, 1 | Hiihnerbriihe, 2 Spritzer Tabasco, 2
Essloffel Croutons, 1 Essloffel gehackte Petersilie, Salz, Pfeffer aus der Mihle.

Die Zubereitung:
Knoblauch so fein wie moglich hacken, mit dem Mehl vermischen und zerdriicken, in der Butter glasig
anbraten und mit der Briihe abléschen. 15 Minuten kacheln lassen und die Suppe durch ein feines Sieb
passieren. Mit Salz, Pfeffer und Tabasco abschmecken. In vorgewdrmte Schiisseln fiillen und mit
Croutons und Petersilie garnieren.

Guten Appetit!
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