SiiBe Brotchen
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
0,25 | Milch, 50 gr Hefe, 100 gr Butter, 0,5 Teeloffel Salz, 1 Ei, 500 gr Mehl, 60 gr Zucker, 1 Eigelb.

Die Zubereitung:

Die Milch erhitzen, dann die Hefe darin auflgsen. Die Butter schmelzen lassen und zu der Milch
geben. Das Salz, den Zucker, das Ei und das Mehl daruntermischen. Den Teig nun 45 Minuten gehen
lassen. Danach kleine Braotchen daraus formen, auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech legen
und mit dem Eigelb bestreichen. Die Brotchen bei 225 °C 12-15 Minuten backen. Dem Teig kann man
auch Schokostiickchen oder Rosinen untermischen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de


www.sehrlecker.de/index.php?gnr=1237&ueber_id=-4

