Fleisch in Sosse
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1 Flasche Unox Currysosse, 1 Flasche Unox Chilisosse, 1 Flasche Unox Zigeunersosse, 0,5 Flasche
Tomatenketchup, 2 grofie Zwiebeln, 4 mittelgroRe Schnitzel.

Die Vorbereitungen:
Die Zwiebeln in grobere Stiicke schneiden,alle Sossen verriihren und in einen Brater fiillen. Nun die
Schnitzel in die Sosse legen (das Fleisch muss gut bedeckt sein).

Die Zubereitung:
Den Brdter im Backofen bei 200 grad ca. 1 Stunde garen lassen. Dazu schmeckt Stangenbrot und
Salat.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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