Semmelknédel
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
4 alte Semmeln, 50 gr Fett, 1 Teeloffel Selleriegriin, 50 gr Zwiebeln, 1 Teel6ffel Petersilie, 4
Essloffel Mehl, 1 Teeloffel Salz, 0,25 | Milch, 2 Eier.

Die Vorbereitungen:
Feingehackte Zwiebeln réstet man in Fett goldbraun,gibt die kleingeschnittenen Krauter dazu und
lasst sie einmal aufschdumen. Semmeln in kleine Wiirfel schneiden. Diese werden in einer Schiissel mit
Mehl, Salz und Zwiebeln gut vermengt, Milch mit Ei dariiber schiitten und umriihren. Die Masse
stehen lassen bis alles gut eingezogen ist ( Ich mach”s immer am Abend vorher).

Die Zubereitung:
Mit nassen Hidnden formt man 8 Knodel, die man in reichlich kochendes Salzwasser 10 Min. ziehen
ldsst.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de


www.sehrlecker.de/index.php?gnr=1173&ueber_id=-4

