DillSenfSauce
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1 Essloffel Zucker, 2 Essloffel Malzessig, 2 Essloffel milder Senf, 4 Essloffel Ol, 3 Essloffel fr.
feingeh. Dill, 1 Prise Salz, 1 Prise weifer Pfeffer.

Die Zubereitung:
Zucker, Essig, Senf und Dill vermischen, das Ol tropfenweise in die Mischung geben und sehr gut
unterriihren. Mit Salz und frisch gemahlenem weifen Pfeffer abschmecken. PaBt ausgezeichnet zu
Gravad Lachs.
Guten Appetit!
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