Amaretto-Kirsch-Muffins
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1 groBes Glas Sauerkirschen, 100 gr Ritter Sport/ Amaretto-Triiffelschokolade, 300 gr Mehl, 2
Teeloffel Backpulver, Teeloffel Natron, 1 Prise Salz, 2 Eier, 150 gr Butter, 80 gr Zucker, 120 ml
Milch, 100 ml Amaretto.

Die Vorbereitungen:
Die Sauerkirschen in ein Sieb geben und abtropfen lassen. Die Rittersportschokolade raspeln. Die

Butter in der Mikrowelle etwas verfliissigen.

Die Zubereitung:
Das Mehl, Backpulver, Natron und Salz in eine Schiisselgeben und mischen.In einer zweiten Schiissel
die Eier, Butter, Zucker, Milch, Amaretto und die Schokolade schaumig schlagen. Die Mehlmischung
sieben und mit den Kirschen zu der Eimischung geben und zu einem Teig verriihren.Im vorgeheizten

Backofen (Umluft etwas weniger) 20 Minuten bei 190 Grad backen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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