Oliven - Kdse - Kuchen
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
100 gr schwarze o. griine Oliven (ohne Stein), 100 gr geriebener Emmentaler, 100 gr (magere)
Speckwiirfel, 200 gr Mehl, 1 Pdckchen Backpulver, 4 Eier, 100 ml Olivensl, 100 ml trockenen WeiBwein,
Salz, Pfeffer, 1 Teeloffel Krduter der Provence.

Die Vorbereitungen:
Backofen auf 180° C vorheizen.

Kastenform mit Backpapier auslegen.

Die Zubereitung:
Oliven in Ringe schneiden.
Mehl, Backpulver, Eier, Ol, WeiBwein, Krduter der Provence, Prise Salz und Pfeffer in einer
Rihrschiissel gut miteinander verriihren.
Oliven, geriebenen Kdse und Speckwiirfel dazu geben und unterriihren.
Teig in die Kastenform fiillen und im Backofen
ca. 50 Minuten backen.
Dieser pikante Kuchen wird -in Scheiben geschnitten- warm oder kalt serviert.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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