Amaretto-Creme
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
3 Eigelb, 3 Essloffel Zucker, 250 gr Mascarpone, 3 Essloffel Amaretto, 150 gr Amaretti (italienische
Kekse).

Die Zubereitung:
Eigelbe zu einer dicken Creme schlagen, dabei den Zucker einrieseln und solange schlagen, bis er nicht
mehr knirscht.
Amaretto zufiigen, dann die Mascarpone unterheben.
In eine Glasschiissel schichten, abwechselnd Creme und Amaretti, als letzte Schicht Amaretti.
1 Stunde kiihl stellen, nicht langer, da sonst die Kekse aufweichen kénnen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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