Porreecremesuppe <Excelsior>
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1 Zwiebel, 20 gr Butter, 250 gr Porree, 250 gr Kartoffeln, 375 ml Hiihnerbriihe, 250 ml Sahne, 250
ml Milch, 125 ml Sahne, Salz, Pfeffer, Tabasco, Schnittlauch.

Die Zubereitung:
Die gehackte Zwiebel in 20 gr Butter gelb braten. 500 gr Porree ohne dunkles Griin in Streifen und
groBe Kartoffeln in Wiirfeln zugeben. Salzen. 375 ml Hiihnerbriihe zugiefen. 35 Minuten kochen. Im
Mixer piirieren. Mit je 250 ml Sahne und Milch erhitzen. Durchs Sieb passieren. Mit schwarzem
Pfeffer und Tabasco abschmecken. Ausgekiihlt mit 125 ml halbsteif geschlagener Sahne und
Schnittlauch servieren.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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